
 

 
Gültig vom 01.02.2019 – 31.01.2020 (Ausgenommen 15.11.2019 – 31.12.2019) 

 
 

 
BUFFET EL MUNDO 2019 

44,00 € p.P. 
 

VORSPEISEN 
Vitello Tonnato mit gebackenen Kapern 

Mediterranes Humos und Tahini - Paste aus feingemahlenen Sesamkörnern 
Gegrilltes Antipasti Gemüse 

Räucherlachs mit Sahne-Meerrettich 
Büffelmozzarella mit Kirschtomaten und Kräuter-Pesto 

Verschiedene Blatt- und Rohkostsalate mit diversen Dressings und Toppings  
Hausgemachte Brötchen  

 
 
 

HAUPTGÄNGE 
Gegrillte Schweinefilets und Riesengarnelen  

auf gebratenem Wokgemüse in Teriyaki Sauce 
Lachsfilets auf glasierten Karotten 

Gekräuterte Maishähnchenbrust an Rotweinsauce 
Hausgemachte Nudeln mit frischem Gemüse und mediterranen Tomaten 

 
Dazu servieren wir 

Kartoffelgratin | Basmatireis | Mandelbroccoli 
 

DESSERT* 
Hausgemachtes  Eis - Eine Sorte nach Wahl  

Schokolade | Vanille | Erdbeer-Joghurt | Kokos | Weiße Schokolade | Stracciatella  
Mangosorbet | Erdbeersorbet | Blaubeersorbet 

 
Mousse von brauner und weißer Callebaut-Schokolade 

Exotischer Fruchtsalat mit Pina-Colada-Schaum 
Mangocreme  

Tiramisu 
 

*Optional bieten wir als Alternative zu unserem Dessert Buffet eine Candy Bar an.  
 Bestehend aus allem was zum Naschen verführt 

 
 
 
 
 
 
 

 
 



 

 
Gültig vom 01.02.2019 – 31.01.2020 (Ausgenommen 15.11.2019 – 31.12.2019) 

 
 

BUFFET DELUXE 2019 
56,00 € p.P. 

 
VORSPEISEN 

Rosa gebratene US-Rinderhüfte mit Kräuter-Pesto 
Mediterranes Humos und Tahini - Paste aus feingemahlenen Sesamkörnern 

Graved Lachs mit Frischkäse im Crêpe-Mantel 
Räucherfischvariation mit Sahne-Meerrettich 

Pikanter Shrimpscocktail   
Cantaloupe Melone mit Parmaschinken  

Gegrilltes Antipasti Gemüse  
 Marinierte Champignons 

  Verschiedene Blatt- und Rohkostsalate mit diversen Dressings und Toppings  
Hausgemachte Brötchen  

 
SUPPE 

Süßkartoffelcreme  
 

HAUPTGÄNGE 
US- Rinderrücken mit Sauce Bernaise – Frisch am Buffet tranchiert 

Gegrillte Edelfische | Chablis-Sauce 
Gekräuterte Maishähnchenbrust | Portweinsauce 

Hausgemachte Nudeln mit frischem Gemüse und mediterranen Tomaten 
 

Dazu servieren wir 
Kartoffelgratin  | Mandel-Basmatireis | Rosmarinkartoffeln  

Frisches Gemüse der Saison | Mediterrane Bohnen 
 

DESSERT* 
Hausgemachtes  Eis - Eine Sorte nach Wahl  

Schokolade | Vanille | Erdbeer-Joghurt | Kokos | Weiße Schokolade | Stracciatella  
Mangosorbet | Erdbeersorbet | Blaubeersorbet 

 
Mousse von brauner und weißer Callebaut-Schokolade 

Exotischer Fruchtsalat mit Pina-Colada-Schaum 
Tiramisu | Mangocreme |  Kokos-Panna Cotta  

Internationale Käseplatte 
 

*Optional bieten wir als Alternative zu unserem Dessert Buffet eine Candy Bar an.  
 Bestehend aus allem was zum Naschen verführt 

 
 


